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PARKER’S NOTES

Wme Advocat S

Ce domaine de 40ha a Vacqueyras produit peut-étre un trop grand nombre de cuvées, mais on y trouve sans qucun
doute beaucoup de bons vins. Les vins different 1égérement dans leurs assemblages et leurs caractéristiques, avec des
cuvées traditionnels, tels que Vieux Clocher, Jean-Marie Arnoux vinifiés en foudres. Les Cuvées Seigneur de Lauris

sont vieillies en foudres et une partie en fiits neufs. Le 1717 est vieilli 100% en fiits de chéne neufs.

2010 Vacqueyras 1717 (90-93)
A boire : 20011-2021

Clairement le plus concentré et le plus profond de leurs vins,
le Vacqueyras 1717 2010, est un assemblage de 70 %
Grenache et 30 % Syrah vinifié dans une cuve en bois
tronconique, puis €élevé en barriques bordelaises. Elaboré a
partir de Grenaches centenaire ¢t de Syrah de plus de 50 ans,
cette magnifique cuvée impose une couleur pourpre
(violette) et dense aussi bien que des notes abondantes de
garrigue, de poivre, de framboise noire et de kirsch. Un vin
classique de Provence

2010 Vacqueyras Cuvee Jean Marie Arnoux (89-91)

J'ai aimé le Vacqueyras Jean-Marie Arnoux 2010, qui est issu
d’un assemblage de 70 % Grenache, 25 % Syrah et 5 %
Mourvedre et €levé six mois en foudres de chéne. 1l exhibe une
couleur pourpre (violette) profonde et un style plus développé
que la plupart des 2010, avec ses ardmes de sous bois, de fleurs
printaniéres et de fruits noirs. Dense et succulent avec des
tanins soyeux et une belle acidité, il devrait bien se boire
pendant les 5 & 6 ans, & venir.

2010 Vacqueyras Vieux Clocher ClassiC (87-89)

Le Vacqueyras Vieux Clocher 2010 (70 % Grenache, 25 %
Syrah et 5 % Mourvédre) élevé en foudre de chéne posséde
beaucoup d* ardbmes de garrigue , de poivre, de cerise noire et
de miires ... offerts dans un style séduisant et, luxuriant avec
des tanins soyeux et une faible acidité. Consommez-le pendant
les 4-5 ans a venir.
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'A'FIRST LOOK AT OUR EDITORS’' MOST EXCITING NEW WINES

Vol. 7, No, 46 | Now. 16,201

Marvin R. Shanken Editor and Publisher

Wine Spectator gy

(& Members-Only, Biwg kv Iblieaifon:

Chateauneuf du Pape Vieux Clocher
"Symphonie des Galets"
2009

ARNOUX & FILS

Chateauneuf-du-Pape Vieux Clocher 2009

91 points | $40 | 4,000 cases made | Red

A gutsy, squara-jawed style, with a slightiy burly chestnut and al-
der wood frame to the roasted fig, mulled blackberry and steeped
black currant fruit. Ends with a solid, rustic-hewed finish, Best
from 2013 through 2019.—JM.

"Un vin qui prend aux tripes, puissant, dans un décor boisé,
entremélé de notes de figues roties, de mires compotées,
et de cassis ... La finale est dense et robuste .....

Un vin a déguster a partir de 2013 ...*

h‘glﬂ'lan r”‘hﬂl‘: (8

INote : 88/ 100 - Vieux Clocher - Symphonie des Galets - 2009
Vin rouge - Chiteauneuf du Papa A.O.C.

Robe soltene, Jeune. Nez au frult expressif auquel Sassoclent des notes de garigue et de pindde.
En bouche un vin ample, pulssary, bon éauillbre frult-acidié-taning. La palette aromatique du nez
conclut la bouche de maniére convaincante,
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Ce n'est qu'en 1996 lors de ses études, en voyogeant & fravers I'Europe, que Jeb Bunmick, ingénieur en formation, est tombé amoureux
des vins frangais, et fout particuliérement des vins de ka Vallée di Rhine. A cette occasion, il a visité de trés nombreuses exploitations,

4 la découverte des grands vins. En 2008, il décide de créer son propre magazine.se concentrant sur les ving issus des cépages de la Valée
du Rhiine dans le monde entier. Tl lance son site web TheRhineReport.com, et publie chaque trimestre une letire d'infarmation passort en
revee toute la diversité des cépages rhodaniens, utilisés en Vallée du Rhdne et dans le monde entier. Lu dans plus de 24 pays et cité dens
des publications majeures, Jeb Dunmmick est considéré comme la future grande critigue internationale...

Vacqueyras 1717 2010 94/100

©° 7 Une sélection parcellaire des plus vieilles vignes avec un assembiage de 70% Grenache
_ et de 30% Syrah, le 1717 a vieilli en barrique 24 mois. Un Vacqueyras qui déborde de fruits
avec un caractére provengal. Mre, réglisse, lavande, herbes de provence et "jus de viande"
sont les notes qui resortent du verre. Le vin ne perd pas la mesure sur le palais... Corsé, ample,
— . voluptueux, avec plusieurs couches de texture et une longue finale, ce merveilleux nectar
profitera d'un court temps en cave et délivrera ses saveurs dans la décennie.

Vacqueyras Jean-Marie Arnoux 2010  89/100

as‘.-xai Hre,

ww & Brillant et vif, avec de la framboise sucrée (douce), des notes au nez de fleurs de printemps,
" T de sous-bois et de miire sauvage, le Vacqueyras Jean-Marie Arnoux est

Koo ptn, Kowin moyennement corsé, frais et élégant au palais. Avec des tannins fins et un équilibre

& = remarquable, il peut &tre bu dans les 8 ¢ 10 ans 4 venir.
Vacqueyras Vieux Clocher 2011 91/100
o ,;:?r‘:f, . LeVieux Clocher est un assemblage de 70% Grenache, 25% Syrah, et 5% Mourvédre,
W g % issus de vignes avoisinant les 30 ans d'dge, et qui a vieilli 6 mois en foudre de chéne.

y :’:,; “ew  Troditionnellement stylé, avec des ardmes de garrigue, de mélange d'épices, de selle

*! VieukC!ocher de cuir, dans un décor fruité et sucré‘, ce 2010, moyennement corsé est rond, avec une

PNt e, texture souple, une exceliente acidité et une admirable longueur sur la finale. Avec un
remarquable potentiel, il peut se garder pendant 7 4 9 ans.
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VACQUEYRAS

ARNOUX & Fus

Mar 8t Jean-Frangas Amoux
(ave chu Viouox Clocrer

T& 04966584 18

Fax. 04 9065 80 07
e-mal: PoBamo-vasoon
WL IOVinE O

“Notre Famille, me précise jean-Francois Amaoux,
détient ce vignoble depuis 1717, depuis que le Sei-
gneur de Lausis, it don d'une parcelle 3 un ancé-
tre de la famille Amoux, Pierre Bovis, le 13 avril
1717 pour &tre exact. Depuis ce jour, le vignoble
Sest transmis de pése en s depuis 8 générations.
Jusqu'au debet du XXe siéele, il v avait de la poly-
culture avec notarment bezucoup de maraichage
dans la ségion. Mon grand-plre Aimé, qui est né
en 1901, a développé le vignoble et, en 1936, 2
créé 3 Cove du Vieux Clocher. .

Auourd hui, Jean-Frangois Soccupe de b partie
commerciale et de l'export, Marc, Mcenclogue de
la Eamile, s'occupe de toute fa partie technique,
vignes et vindiication. La proprité famillale s'étend
sur 4) hectares en appellation Vaoqmas',

“Nous avons nos vignes plantées sur un joli te-
voir e gartigue situé au début du plateau qui redes-
cend vers Courthézon, poursuit Jean-Frangois
Amoux. Un beau sol constitié des célébves galets
Toulés (commencement du prestigieux temor de
Chiteaune!-du-Pape), qui restituent la nsit la cha-
leur emmagasinés pendant [a journde, permettant
ginsi aux baies, ure maturation optimale. Ce ter-
roir est particuliérerment adapté 3 la production de
vins rouges. Nous sommes ausst vinificateurs et

34190

achetons des raisins que nous vinifions dans nos
chais, ce.qui nous permet d'avoir Line gamime com-
pléte desvins de ba Valiée du Rhine. Nous avons
su marier fe traditionnel et le modemisme inds-
pensable, ave un cuvier traditionnel, des cuves
biétn, des foudres, des pressairs peumatiues,
xaffioirs... Nous avons ume cuve tronconique qui
se évitle étre un atout qualicatif important et réeol
tons i k main pour préserver au madmum b qua:
lité des raisins. Nous avons notre propie typiité
comme |'fiustse i bien notre Cuvée 1717, Une
sélection de nos meilieurs temairs, avec un assen
blage de vieilles vignes, un ving;haut de gamme”
et cordidentiel (5000 bouteilles par 2n), Nous ['ée-
vons e bamiques de bois neuf poyr I'amondir mak
tenons absolument 4 garder la fraicheur du fsit
méme si nous recheschans sur [‘élevage toute |z
noblesse du bois, avec des arimes de toréfaction
calé, moka, pain gri¥é el de bois précieux.

Nois aimaons les vins authentiques, viriiés trad-
tionnellement, nous sommes d'ardents géfenseurs
du termoir et laissons s'exprimer ses nodes si carac-
Lésistiques {cevise noire, rire, cassis). On retrouve
aussi dans nos vins des notes dépices, dherbes
de ganigue, de poivre frais, de réglisse... typiques
tles vins de Vacqueyras, Nos vins sont riches, puis-
sants, les tanins sont soyeux, éégants, ce sont
des vins amples en bouche mais qui expriment
toutz |3 fralcheur du fuit

Mare Amoux ajoute  “Mon frére et moi sommes
nés dans e milieu vigneron qia se succéde depuis
de nombreuses pEnérations et nous avions 3 coewr
de perpétuer |a tradtion famikale. Dés notie phus
jetme dge, nous avorss connu la passion d'élabo-
ter et d'élever le vin. Tout ce savoir-faire transmis
par nas akewx est précieux, Cest un métier pas-
sionnant. Nous ravailors aussi en mémoire d'eux.
Nauss utilisors avec modération la techinologie car
nous souhditens conserver le caractére de nos
virs, les techniques modemes bouleversent per-
fols la typicité des crus. Nous égreppons totale-
ment ou partiellement les wisins selon ke type de
clvée oul |2 millésime pour éviter les poiits herba-
cés mais nous veillons aussi par allleurs & conser-
ver une bonne aptitude au vieillissement de nos
vins. En Yacqueyras nous avons 4 cuvées : Cuvee
I717, Curvbe Seigneur de Lauris sélection vieiles
vignes, Cuvée Jean-Marie Amoux (assemblage
50% de vielles vignes et 50% de jeunes vignes),
¢t [a Cuvie Vieux Clacher issue de jeunes vignes,
un vin gournand et aromatique.”

Au sommet avec leur Vacqueyras “1717*
2010, qui rend hommage au début de ['histoire
vigneronne de la famille, sélection parcellaire des
plus viedles vignes de Grenache et Syrah, un vin
fort bien élevé durant 26 miis en fits de chéne,
i dominante de fruits rouges surmikis, de cu,
de violetie, Epicé et chamu comme il s& doit, au
nez de grictte mre, riche, d'une longue finale,
de garde. Tout en bouche, le Vacqueyras Sei-
gneur de Lauris blanc 2011, aux admes de
fruits et de Newrs, d'unie grande persistance aro-
matique, méle chame et puissance, comme le
CDR Seigneur de Lauris rouge 2010, corsé
of parfumé. Trés beau Vacqueyras Jean-Marie
Amoux 2010, 3 dominante de Gremache, vini-
fication traditionnelle, passage & mois en foudres
de chéne, mis en bouteifle sans collage ni filtra-
tion, est un vin de teinte grenat, dense au nez
comme en bouche {cassis, cannelle}, équilibré
avec ses Lanins savourew, un vin typé et harmo-
niew, Excellent Gigondas Seigneur de Lau-
ris 2009 (60% Grenache, et 40% Syrah, viedles
vignes de plus de 50 ans, rendements 30 hifha),
fout en bouche, légtrement épicé, bien bouqueté,
avec des notes de milre, poloré, charpenté et ék-
et Pas |2 moindre hésitation,



eRobertParker.com 92/100 Parker

Le Vacqueyras Seigneur de Lauris 2007 est un assemblage de 70% Grenache ef 30% Syrah,
essentiellement issu de vignes de plus de 50 ans d*ige. Une partle de la cuvée est élovée
en chéne neuf, mais if ast & peine perceptible en raison du caractére da frults extravagants,
Corsé, dense, riche, opulent, savoureux, multidimensiorme! et intense,

il 8'agit d'un brillant Vacqueyras...
SEiGNEUR DE LAURS 2000 **
a 12000 o Tise

Le selgneor de Lavris, bailleur des ancétres de la
famille Arnoux an XVIil%s., n'avrail sans doute pas
dédaigné ce breuvage, Au ez, les fruils confiturés o5
toient la vanille, Ta réglisse se faisant discréte en lofle de
fond. La bouche, wur la méme Lgnde aromdaliquc, 5
monire onctueuse et persistante, campéc sur des taning
soyeux. Un vin éégant et déji charmeur en diable, que
I'on verrait bien accompagner une noisette de chevreuil

aux 3

®x Amoux et Fils, Cave du Vieux Clocher,

84190 Vacqueyras, tél, 04.90.65.84.18, fax 04.9065.80.07,
info@amoux-vins.com 19 Y 4 11, 912030 14h-1%h ¥ @

Gitbert & Gailfsrd
GUIDE 88/100
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w N-_S Gilbert & Gaillard

Note : 88! 100 - Seigneur de Lauris - Millésime - 2009

Vin rouge - Vacqueyras A.O.C.

Robe cancenirée, grenat. Nez profond, de fruits & noyau et d'épices. Un millésime &légant, dots de
souplesse sur une panoplie fruitde trés tandre. Mise en avant de la prune, de la cerise naire, du
Lass{a Typé ot raffiné.




Nos notations :
Vin a apprécier
Vin remarquable -
Trés grand vin %
Vin exceptionnel o

Millésime : 2010

Couleur : rouge

Origine : AOC Vacqueyras

Région : Vallée du Rhdne

Principaux cépages : 6renache noir, Syrah
Entre 32 et 40 €

Dégusté en novembre 2012

“ La matiére offre une magnifigue
densité que souligne le cété soyeux.

Ample en bouche, il fait écho aux arémes de fruits rouges
et d'épices. Tres séduisant et élégant dés la premiére
gorgée, il mériterait quelgues années pour s'assagir un peu.
A suivre. Vin de grande qualité. "

Mets conseillés avec ce vin : Cog au vin, filet de boeuf, civet de porcelet.



Nos notations : o o o Sl depuis 1717...

Vin a apprécier

Vin remarquable ""“ —ypy o
Trés grand vin W W W ﬁnﬁ*”’;iﬂ#“%
Vin exceptionnel % W% Clpplesme

| B e

w

Millésime : 2010

Couleur : rouge

Origine : AOC Cétes du Rhéne
Région : Vallée du Rhdne

Entre 5 et 8 €

Dégusté en novembre 2012

4l et e : ‘/‘
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Principaux cépages : Grenache noir, Syrah

2,
" érande concentration gui met en
évidence une belle extraction
de la matiére. Le fruit est bien présent tant au nez
qu'd la dégustation. Puissance et finesse. A essayer
sur une viande grillée.

Mels conseillés avec ce vin : entrecdte grillée, céte de boeuf aux cépes, lapin d la royale.



Nos notations :

Vin & apprécier ™

Vin remarquable

Trés grand vin & W 0
Vin exceptionnel * W %

e

¢ pore on fils Ogtis 1777

o S %t
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xR
Millésime : 2009
Couleur : rouge

Origine : AOC Vacqueyras

Région : Vallée du Rhdne

Principaux cépages : Grenache noir, Syrah
Entre 12 et 16 €

Dégusté en novembre 2012

‘Le nez et la bouche sont harmonieux.
Puissance et élégance, équilibre et

caractére, ce vin accompagnera un plat rustigue.
A essayer avec un civet de lievre ou du sanglier
en daube. Et pourguoi pas sur un gateau au chocolat ? "



Your scores Gilbert & Gaillard 2013

Cilbert & Caltlsrd Vos notes Gilbert & Gaillard 2013

Gilbert & Cartlard

L1

WINE

GUIDE Your Tasting Notes

Vos résultats de dégustation

Maison : Aroux et Fils
Contact : Monsieur Jean-Frangois Arnoux
N® Idx : 27 416

Note : 86/ 100 - Seigneur de Lauris - Millésime - 2009
Vin rouge - Chéteauneuf du Pape A.O.C.
Robe assez soutenue, grenat. Jolie nez de griotte, de prune, de mire sur fond épicé et de zan.

Bouche souple, tendre, belle profondeur du fruit, belle fraicheur. Un chateauneuf droit, équilibré, déja
trés appréciable.

Note : 84/ 100 - Seigneur de Lauris - Millésime - 2010
Vin rouge - Cétes du Rhébne A.O.C.
Robe grenat soutenu. Nez typé et engageant associant fruits rouges mdrs, notes d'épices et de

cacao. Bouche généreuse et chaleureuse, bien enveloppée, fondue. On y refrouve les mémes
ardmes rhodaniens. A déguster sur une viande en sauce.

Note : 86/ 100 - Seigneur de Lauris - Millésime - 2011
Vin blanc sec - Vacqueyras A.O.C.

Robe jaune clair. Nez fin, sur la péche, la mandarine, les fruits blancs. La bouche séduit par sa
fraicheur, son ampleur, sa personnalité aromatique. Finale empreinte d'amertume. Une appellation a
découvrir en blanc.

Note : 87/ 100 - Seigneur de Lauris - "1717" - 2010
Vin rouge - Vacqueyras A.O.C.

Belle robe concentrée. Nez profond subtiiement vanillé, fond de fruits noirs, de zan, de tapenade,
d'épices. Bouche tendre, souple, trés élégante, qui associe boisé jeune et parfums fruités capiteux.
Des qualités de jeunesse & concrétiser dans le temps.




Note : 87/ 100 - Vieux Clocher - Miliésime - 2011

Vin rouge - Cotes du Rhéne A.O.C.

Belle robe violine. Nez gourmand, sur le fruit rouge frais. Un cdtes du Rhone souple, joyeux, d'une
trés belle fraicheur fruitée. Une cuvée qui fait la part belle aux arémes. Un excellent vin de soif.

Note : 85/ 100 - Génus - Millésime - 2010
Vin rouge - Cétes du Rhéne-Villages A.O.C.

Robe grenat. Nez engageant ol se mélent fruits rouges mares et touche d'épices. Bouche
Achaleureuse a la matiére serrée, fine, équilibrée par une bonne vivacité qui prolonge son caractére
epice. Belle construction que I'on appréciera sur une grillade.

Note : 86/ 100 - Vieux Clocher - Secret de Terroir - 2010
Vin rouge - Cotes du Rhéne-Villages Cairanne A.O.C.

Robe assez soutenue, reflets jeunes. Nez plaisant, sur le fruit frais (cassis, groseille, framboise...).
|Un cairanne concentré, ample, puissant, qui met en avant le fruit. Un bon vin de petit gibier.

Note : 86/ 100 - Seigneur de Lauris - Millésime - 2010

Vin rouge - Gigondas A.O.C.

Robe profonde, jeune. Nez profond, de fruits noirs (cassis, prune...) et d'épices (zan, poivre...). Un
gigondas fier, ample et puissant, porté par une palette aromatique qui sent bon le sud. Une cuvée

typée, & associer & un gibier.

Note : 86/ 100 - Vieux Clocher - Nobles Terrasses - 2010

Vin rouge - Gigondas A.O.C.

Robe grenat soutenu. Nez généreux associant fruits rouges mdrs, & noyau, a I'eau-de-vie. En
[bouche de la puissance, une texture serrée, une agréable vivacité. On apprécie sa dimension épicée

qui enveloppe le fruit et persiste longuement.

Note : 86/ 100 -Jean-Marie Amoux - Millésime - 2010

Vin rouge - Vacqueyras A.O.C.

Robe grenat. Nez engageant de fruits rouges mars, sensation épicée. Bouche structurée 2 la trame
tannique serrée, bien enveloppée. Sa corpulence, sa puissance sont compensées par une sensation
de fraicheur qui lui donne de ia longueur. On peut l'attendre.




Note : 88/ 100 - Seigneur de Lauris - Millésime - 2009

Vin rouge - Vacqueyras A.C.C.

Robe concentrée, grenat. Nez profond, de fruits 4 noyau et d'épices. Un millésime élégant, doté de
souplesse sur une panoplie fruitée trés tendre. Mise en avant de la prune, de la cerise noire, du
cassis... Typé et raffiné.

Note : 83/ 100 - Vieux Clocher - Millésime - 2011

Vin rosé - Ventoux A.O.C.

Robe rose pale limpide. Nez net évoquant la fraise, touche florale, note acidulée. Attaque ronde,
matiére généreuse, balancée par une agréable vivacité, sensation épicée. Un rosé équilibré, frais,
qu'on servira sur des grillades,

Note : 84/ 100 - Vieux Clocher - Millésime - 2011

Vin rouge - Ventoux A.O.C.

Robe d'intensité moyenne, grenat, violine. Nez jeune, friand, aux accents fioraux, fruités et épicés.
Attaque souple, matiére assez légére, expression nette des parfums. Un ventoux parfumeé, plaisant,
d'accés immédiat. Parfait sur une grillade.

Note : 82/ 100 - Ptit Clocher - Millésime - 2011

Vin rosé - Vin de Pays du Vaucluse

|Robe rose péle, saumonée. Nez friand, acidulé, note de bonbons, de vemis. Attaque souple,
évolution plus vive ol s'expriment des notes de fraise, dimension acidulée persistante, finaie épicée.
Un rosé d'accés immédiat & réserver aux salades estivales.

Note : 84/ 100 - Ptit Clocher - Millésime - 2011

Vin rouge - Vin de Pays du Vaucluse

Robe jeune, reflets violines. Nez sur le fruit (groseille, cassis, framboise...). Un vin souple et léger,
doté d'une agréable fraicheur qui porte le fruit. L'ensemble s'apprécie dés maintenant.
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... Pour les bienfaits

... d'une consommation modérée



L 'horizontale 2010

MAISON ARNQUX & FILS

Vacqueyras !
1717

Rouge 2010 l
= Cette cuvde rend hommage au dan qui fi fait 4 I famille, par ke Ssi-
gnevr da Lauris en {717, d'une parcalle de vigne. Situd sur les meilleures
parealles des plus vieilles vignes da la propriété, ce Vacqueyras s'east |
doucement épanoui au contact du bols exclusiement e barriques i
NBUVES. H

& 358 - 70% Brenache, 30% Syrsh - Elavet Z() meis ex flig de chény -
noufs - A ddguster ks maintanent. 15 3 211 nnx de gurre ot plus.

MAISON ARNGUX & FILS

Vacqueyras
Seigneur de Lauris

Rouge 2010 éﬂf@;‘%
= les cuvées Ssigneur de Laues sont issues d'un savent dosage des (e ~;f?d§;g< TR
pPlug vigilles vignes de notre propristd familisle, avec de teds faiblos  + . >
rendements {35h1/ha). Les vins Seignevr de Louris sont (e flauron de { 7 D
noscuviees dans lpurs appellations respectives. g 3 jcy’:m vk _*_,{;,H @
® 12,858 - 70% Sranacha - 30% Syrab - Elevd an foudres da chines % s ]
24 mala pour 2/3 ot B mois anfots de shine pour1/3 - Visillisssnmst i F
12218 mais danx nos galpries scuterraings - A diguster Az malnte- | .
amnt - [0 %15 ans de garde. i;".’ﬂ."““

s ———r—
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« (ans sa majestususe tunique grenst trés dense aux re-
Mets bruns, il s présents de ia meilleure des fagons. Le
bouguet, vigoureuy, s'suvre sur des perfums entrelacds da
fruits & 'ean de vie (grivtte. fraise). de calé grillé. d'humus.
de bais fraichement travaills, de chocolat vanllld et de notes
animales. La bouche présente une textura serrée. une mejes-

- tueuse trame tannique sontenant des aromes d'une précision

incomparable avec du Kirsch. du poivre noir, de le truffe, du
caramel, du café et du bois chauffe. En finele. les épices se
mariant aver; un veloutd exceptionnel. Un trés grand vin de
longue garde, & assacier & un libvea & fa royale. une pikce da
beuf aux morilles.

s |PT: 63,2

® 4424 mg/l de palyphénols toteux

= 88 kesl par verre da il cl,

= 3a robe en impose evec s& leinte rouge tris sombre,
presque opague. A Vagitation, an sssiste & une vériteble
explosion aromatique de fragrances da fruits trds mors
(pruneaux, griotte, cassis). de réglisse, d'olive noire, de
poivra an grain. de musc. de feuills de havana, da cafs brola
et de bois patind. En bouche, dés I'attaque. on pergoit une
matitre exiraite et travaillée de main de maftre. Les tanins
présents sont ronds, la chair au grain serré est chaleureuss.
los seveurs de brandy, de more, d'épices chaudes. de Zen et
de boisg vanilld sonl apulentes. Un grand vin de longue gards.
bati pour accompagner sens vergogne une cdte de breuf bral-
séa, un filet de chevreuil en sauce.

= |PT: 66

» 4548 ma/1 de polyphénuls totmux

w 3¢ keal par varrede D el,



L 'horizontale 2010

MAISON ARNOUX & FILS

Vacqueyras
Jean-Marie Arnoux
Rouge 2010

» Assemblée pour S0%. svec eos vieilles vignes, cette cuvee fait
I'nbjet d'ung sélection minutisuse selon des critéres rigouraux qui
nous permettent de vous proposer unigeement des vins de grande
qualite. Mise en bouteille sans collage ni hltration.

 [0,60B - 70% Granache - 25% Syrsh - 5% Mourvidrs -Elavé B8
iz on foudras de chine - ni collaga ni filirstion - A déguster dis
malntanant - 10 515 sus da garda.

MAISON ARNOUX & FILS

Vacqueyras
Vieux Clocher

Rouge 2010

® | as Cuvées Vieux Clacher sont issues de notra propriété fami-
liale & Vacqueyras et d nos vinifications. Nous vinifions ici, dans le
plus grand respect des traditions ancestrales afin de pauvoir vous
rastituer des grands crus avthentiques & a typicitd affirméa et re-
présantatifs de lsurs terroirs.

w B - 70% Brenache - 25% Syrak - 5% Nourvidre -Elevé B malx sn
fwudres de chine - - A déguster dis maintenant- B 40 sns de garde.
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= Admirable robe rubis foncd, agrémentée da lueurs brunes.
L2 bouquet. franc. jous en guverture sur le registra du fruitd
(cerise noire, pruneau), puis s'ariants au fur et  mesure de
Vaération, vers des senteurs plus complexes de cuir chaubfe,
da sous-bais, de silex gratté, de chavrafeville, de genikvre,
du cira patinde et de bois discret. En beuche, evec sas taning
nobles et délicats, avec sa chair épaisse, il impressionne par
sa richgsse et sa densitd. Au palais, ses artmes de fruits
noirs confitures, de cachow vanillé, de truffe blanche, de cafs
torréfié et de romarin parachévent la démonstration. Un nee-
tar, & déguster sur un civel de lapin de garenne. une cote de
Y&au auy chpes.

u |PT : 62
» 4368 mg/1 de polyphénols totenx
= §7keal par verre da 10 cl.

= fells parura d'un rouge pourpre aux minces nuances vinlings.
Mez admirable d"ampleur et de complexité sur des senteurs de
mire, de myrtilie. de violette. de fein séché, de mine de crayon
gris, de safran et d'une pointe de boisé en rétro-olfaction. Der-
ridre une attaque volumineuse sur un tapis de tanins soyeux, la
bouche progresse vers plus de fougue grics 4 = matitire épsisse
gorgée de saveurs de guignolel, de cassis écrasé, de poivre gris.
de clou de girofle, de gingembre pilé. de baton de réglisse et de
café froid. Une excellents bauteille 3 la fnale épicée. Bn peut sans
probléme commencer & la déguster dés 5 prasent en la mariant &
une bavatte grillée, un gigot d'agnese au four.

» |PT: 64

= £528 mg/| de palyphénols totaux.

® B keal par varre de (0l



PORTRAIT DE MARC & JEAN-FRANGOIS ARNOUX
MAISON ARNOUX & FILS

Vous étes vignerons de pére en fils depuis 1717 Pouvez-vous
nous expliquer comment cette propriété est entrée dans votre
fomifle ?

lean-Frangois Arnoux : & En 1717, le Comte Frangois de
Castellanne, de Lauris, Seigneur de Vacqueyras, fit don d'une
parcelle de vigne & I'un de nos ancétres ; Pierre Bovis. Depuis
ce jour, la tradition de !a vigne et du vin s'est perpétuée dans
notre famille. Avjourd’hui, notre vignoble s'étend sur 40
hectares »

Votre cieul Aimé Arnoux a insuffié un nouvel élan pour la
Maison Arnoux. Pouvez-vous nous expliguer ?

jean-Frangois Arnoux : « C'est mon grand pérz, Aimeé Arnoux
aui donna ce nouvel élan a la Maison..... En affet, nous avons
vinifié jusqu'en 1936, seulement les vins provenant de notre
vignoble qui s"étendait sur 24 ha, A partir de cette date, suite
a une demande de plus en pius importante, nous avons di
acheter de la vendange en plus de nos propres raisins ... »
Vous étes les héritiers d'une vrale dynastie. Depuls combien
d’années trovaillez vous ensemble ?

Mare Arnoux : « Jean-Frangois et moi sommes nés dans les
caves. Das notre plus jeune dge, notre pére nous a inculqué
fa passion du vin et de notre terroir. Nous avons également
appris trés jeune, a élaborer le vin et & |élever. Cest un métier
passionnant et nous avons voulu nous aussi, mettre une pierre
a I'édifice, et perpétuer la tradition ... Cela fait une quinzaine
d'années que nous travaitlons ensemble .... »

Avez-vous des réles bien définis chacun ?

iarc Arnoux : « En effet, nous sommes complémentaires,
je moccupe de toute la partie technique, et Jean-Francois
s'occupe de toute la partie commerciale, méme si nous
partageons, l'ensemble des décisions stratégiques et
commerciales, et gue nous assemblons ensemble les fleurons
de nos vins ... »

¥ g-t-il ddjé queigu’un pour assurer la reléve ?

Marc Arnoux : « Le relais, sera sans doute assuré par Pauline
et Mathieu, mon neveu et ma niéce, si eux aussi, sont animés
par la mé&me passion. »

Vous prenez trés & coeur la vinification. Qui s’occupe de cette
partie P

Marc Arnoux ; « C'est moi-méme, avec Fensemble de mon
équipe, quivinifions, en prenant un soin particuliera perpétuer,
la tradition ancestrale. C'est pourquoi, nous n'utilisons pas
les techniques ultras modernes, pour ne pas bouleverser la
typicité de nos vins, et 2insi, restituer 'ensemble des saveurs
authentiques de nos terroirs ... En fait, nous essayons
d’équilibrer, l'utilisation des techniques contemporaines
avec notre savoir-faire ancestral. Par exemple, sur nhos
cuvées Vieilles Vignes Seigneur de Lauris, nous égrappons
partiellement la vendange ou méme parfols nous vinifions
en grappe entiére, afin d’optimiser le potentiel de garde ...
Bien sOr, 'élément essentie! résidant dans le millésime, avec
la maturité des rafles, et le don de dame nature ... méme si
men cousin Henri, met tout en ceuvre pour magnifier cette
offrende, dans le plus grand respect cultural et raisonné, de
notre terroir. Sans de beaux raisins, sur un grand terroir, pas
de grands vins ... »

Avez-vous une devise ? Quelle est - elfe ?

Marc Arroux @ « Elle est simplz, la quéte de I'excellence, dans
le plus grand respect du savoir faire et du terroir, que l'on &
eu la chance de recevoir, avec le devoir de le transmettre 3 la
génération future dans |z plus belle authenticité ... »
Avez-vous des revendications & formuler concemnant votre
métier ?

Mare Arnoux : « Les mutations que la filitre vient de traverser
et celles 3 venir, sort importantes. Les viticuiteurs sont
en difficulté sur le marché nationzl, suite 3 fa réunion de
plusiaurs facteurs : conjoncture économique difficile, baisse
et disparition des consommateurs réguliers et, en dernier
lieu, 1a politique de répression contre Ialccolisme et les
mesures concernant la sécurité routiére, qui font de nous
des « assassins ». Pourtant, une étude scientifique vient de
démontrer gue la consommation réguliére de deux verres de
vin par repas serait [2 base de notre alimentation pour allonger
la durée de vie. On ne parle plus alors de vin « boisson » mais
de vin « aliment » {c’est d'ailleurs les termes de Iz législation
espagnole). Je pense donc que l'ensemble de la profession
devrait faire bloc pour demander une campagne de santé
publique. Nous nous devons de réagir, et de partir en croisade
contre fa dizbolisation du vin. C’est pourquoi, nous nous
engageons depuis des années 3 vos cdtés, sur les bienfaits
d'une consommation modérée de vin.., »

Que pourrions-nous souhaiter & votre Maison pour le prochain
millésime ?

Marec Arnoux : «Le plus expressif, le plus équilibré, le plus
harmonieux bref, comme tous les vignerons, le plus grand
millésime possible. »

Arnoux et Fils - 84190 Vacqueyras - Tél 04 50 65 84 18 - Fax 04 90 65 80 07 |
www.arnoux-vins.com - info@arnoux-vins.com [
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La Presse en parle ...

Ventoux Vieux Clocher 2011
rouge / rosé

Note : 84/ 100 - Vieux Clocher - Millésime - 2011
Vin rougs - Ventoux A.C.C.

d'accéa immédiat. Parfait sur une grillade.

Robe d'intensité moyanne, grenat, vicline, Nez jeune, fiand, aux accents floraux, fruitss et apicés,
ttaque souple, matidre assez légdre, expression netle des parfums. Un ventoux parfumé, plaisant,

' Gk DES VIS
Note : 83/ 100 - Vieux Clocher - Millésime - 2011 Pt
Vin rosé - Venfoux A.O.C. =

Robe rosa péle limpide. Nez net évoquant la fraise, touche florale, note acidulde. Attaque ronde,
matidre généreuse, balancée par une agréable vivacité, sensation épicée. Un rosé équilibré, frajs,
[qu'on servira sur des grillades.

Vin de Pays P'tit Clocher
rouge / rosé

o
iRobe Jjeune, reflats violines. Nez sur le fruit (groseille, cassis, framboisa...}. Un vin soupla et léger,
doté d'une agréable fralcheur qui ports le fruit. L'ensemble g'apprécie dés maintanant.

Note : 84/ 100 - Ptit Clocher - Millésime - 2011
Vin rouge - Vin de Pays du Vauciuse

GUIDE DES
et st
INote : 82/ 100 - Ptit Clocher - Millésime - 2011 b b
Vin rosé - Vin de Pays du Vaucluse Ef

Robe rose péle, saumonée. Nez friand, acidulé, note de bonbons, de vernis. Aftague souple,
évolution plus vive oir s'expriment des notes de fraise, dimension acidulée persistants, finale épicée.
Un rosé d'accés immédiat & réserver aux salades estivalas.

i



Cairanne Vieux Clocher 2009

Un vin “plaisir " harmonieux ...

e ] Y. s 1

!IEUX CLOCHER Cairanne Secret de terroir 2009

[ ] 15 000 | 538¢€
lamaison Arnoux et Fils qui

présente ce villages issu en majorité de grenache. Un vin

souple et plaisant, fruité a souhail (mire et myrtille

confiturées), un rien épicé, Un « vin plaisir » harmonieux,

sans chichis, 4 déguster sur son fruit.

& Amoux et Fils, Cave du Vieux Clocher,

84190 Vacqueyras, tél. 04.90.65.84.18, fax 04.90.65.80.07,

info@amoux-vins.com M Y 4 tlj. 9h-12h30 14h-19h B+ @
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ARNOUX & Fils

Un vignoble dans la Famille depuis 8 générations !

*Notre famille, précise Jean-Fran- |
gols Armoux, détient ce vignoble

epuis 1717, depuis que e Sei-
gneur de Lauris, fit don d'une par-
celle & un ancétre de la famille As-
noux, Pierre Bovis, le 13 awiit 1717
pour &tre exact, Depuls ce jour, le
vignoble s'est transmis de pére en
fils depuis 8 générations.

Jusqu'au début du XX& sidcle, 1Ty
avait de la polyculture avec no-
tammegﬁ b]eau_cqup ﬂsﬂ ma;ag-
chage dans |a région. -
Eéeﬁlﬁn;giequilg%blﬂ: il ioglief

o Yi et, en 1936,
a créépla Cave du Vieux Clocher,

Aujourd’hui, Jean-Francois s'oc-
cupe de la partle commerciale et
de l'export, Marc, Feenologue de la famille,
s'accupe de loute la partie technigue,
vigtneset vinification. La propriété familiale
s'étend sur 40 hectares en appellation Vac-
queyras.

es plantées sur un Joli
au début du plateau

“Nous avons nos vi
terroir de garrigue
ui redescend vers Courthézon, poursuit
n-Francois Amnoux. {in beau soi consti-
W des célébres galets roulés (commence-
mentdu jeun terroir de Chateauneul-
du-Pape ﬂ‘ei restituent Ja nuit la chaleur
emmagasi nt la journée, permet-
tant ainsi aux baies, une maturation opti-
male. Ce terroir est particuliérement adapté
a la production de vins rouges.

Nous sommes aussi vinificateurs et ache-
tons des raising que nous vinifions dans nos
chais, ce qui nous permet d'avoir une
Emme compléte des vins de la Valiée du

ane. Nous avons su marler le traditionnel
et le modernisme indispensable, avec un
cuvier tradltionnel, des cuves béton, des
foudres, des pressoirs pneumatiques, éraf-
ficirs... Nous avons une cuve tronconique
qui se révéle étre un atout qualitatif impos-
tant et récollons & la main pour préserver au
maximum la qualité des raisins,

Nous avons notre propre ty?icité comme
Fillustre si bien notre Cuvée 1717. Une sé-
lection de nos meilleurs terroirs, avee un as-
semblagede vieilles vignes, un vin “haut de
gamme” et confidentiel (5000 bouteilles par
an). Nous I'élevons en bartiques de bols
neuf pour I'arrondir mais tenons absolu-
ment a garder la fraicheur du fruit, méme si
nous recherchons sur 'élevage toute la no-
blesse du bois, avec des ardmes de torré-
faction, café, moka, pain grillé et de bols
précieux.

Nous aimons les vins trés aromatiques, sur
le fruit avec des tanins enrobés plutat sou-
ples. Des vins charpentés, bien typés, avec
une couleur trés foncée noir-vioket, de la
structure et aptes au vielllissement. Des
vins authentiques, vinifiés traditionnelle-
ment, nous sommes d'ardents défenseurs
du terroir et Laissons s'exprimer ses notes si
caractéristiques (cerise noire, miire, cas-
sis). On retrouve aussi dans nos vins des
notes d'épices, d'herbes de garrigue, de
poivre frais, de réglisse... typkjues des vins
de Vacqueyras. Nos vins sont riches, puis-
sants, les tanins sont soyeux, &légants, ce
sont des vins amples en bouche mais qui
expriment totte ia fraicheur du fruit.

Marc Arnoux ajoute : “Mon frére et
moi sommes nés dans ce milieu vi-
gneron qui se succéde depuis de
nombreuses générations et nous
avions & coeur de perpétuer la tradi-
tion familiale. Dés notre Elus jeune
ége, ROUS a¥ONs connu ssion
d'élaborer et d'élever le vin. Tout ce
savolr-faire transmis par nos aleux
ast précieux, ¢'est un meétier pas-
slonnant. Nous travaillons aussi en
mémoire d'eux, comme en 1é-
moigne la Cuvée Jean-Marie Ar-
ROUK, que nous avons dédiée & no-
tre pére décédé en 2001. Nous
utilisons avec modération la tech-
nolagie car nous souhaitons conser-
ver le caractére de nos vins, les
fechniques modemnes bouleversent
pariais la typicité des crus. Nous égrappons
totalement cu partiellement les raisins sefon

'l:slypg de cuvée ou le mitiésime pour éviter

goiits mais nous velllons aussi
par ailleurs & conserver une bonne aplitude
au vieillissement de nos vins.

En Vacqg;e 125 nous avons 4 cuvées : Cu-
vée 1717, Cuvée Seigneur de Lauris sélec-
tion vieilles vignes, Cuvée Jean-Marie Ar-
noux (assemblage 50% de vielles vignes et
50% de jeunes vignes), et la Cuvée Vieux
Clocher issue de jeunes vignes, un vin gour-
mand et aromatique.”

Notre commercialisation s'effectue pour
moitié en France et moitié & l’export5 pour-
suit Jean-Frangois Arnoux. Dans Fhexa-
gone, nos vins sont vendus dans le secteur
traditionnel (grossistes, cavistes, restaura-
teurs et particuliers ). Nous développons
actuellement nos exportations vers la Chine
qui apprécie beaucoup nos vins de carac-
tére, nous sommes aussi présents au Ja-
pon, Corée, Singapour... et j'axe aussi mes

ris en Europe ainsi qu'au Brésil et aux

ts-Unis avec la création d"ambassadeurs
de nos vins dans ces pays.”
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Your scores Gilbert & Gaillard 2012

— Vos notes Gilbert & Gaillard 2012
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L'!.- AN Your Tasting Notes
el
',.;; &= Vos résultats de dégustation

Maison : Arnoux et Fils
Contact : Monsieur Jean-Frangois Amoux
N° ldx : 27 416

Note : 86/ 100 - Vieux Clocher - Les Ravards - 2010

Vin rouge - Beaumes de Venise A.O.C.

Robe soutenue. Le nez s'ouvre sur des notes florales puis exhale des ardmes de fruits rouges, de
fruits & noyau et d'épices. Bouche étoffée aux tanins serrés, personnalité aromatique rhodanienne,
|mariage harmonieux du fruit et des épices.

Note : 88/ 100 - Vieux Clocher - Symphonie des Galets - 2009

Vin rouge - Chateauneuf du Pape A.O.C.

Robe soutenue, jeune. Nez au fruit expressif auquel s'associent des notes de garrigue et de pinéde.
En bouche un vin ample, puissant, bon équilibre fruit-acidité-tanins. La palette aromatique du nez
conclut la beuche de maniére convaincante.

Note : 83/ 100 - Seigneur de Lauris - Millésime - 2009

Vin rouge - Cétes au Rhdne A.O.C.

Robe rouge vif, peu soutenu. Nez expressif de fruits mrs, de réglisse, accents de confiseries. En
bouche un vin puissant, équilibré entre acidité, fruit, alcool. Finale ferme aux tanins présents. Pour

une viande rouge.

Note : 84/ 100 - Vieux Clocher - Millésime - 2010

Vin rouge - Cétes du Rhéne A.O.C.

Robe soutenue, reflets violines. Nez intense, sur le fruit & noyau (prune, bigarreau). Bouche souple,
matiére tendre, fruitée frais plaisant. Un cétes du rhdne léger, qui met en avant son fruit. Parfait pour

grillades.

Edition du mardi 5 juiliet 2011 a 14:52 Page1/3



Note : 85/ 100 - Genus - Millésime - 2009
Vin rouge - Cétes du Rhéne-Villages A.O.C.

Belle robe soutenue, reflets violines. Nez franc, expressif, aux accents de griottes, de cerise mfre,
trés engageant, note minérale fumée. En bouche une belle structure, des tanins fondus, de la séve.
Les mémes ardmes sont bien mis en valeur en finale.

Note : 86/ 100 - Vieux Clocher - Secret de Terroir - 2009
Vin rouge - Cotes du Rhéne-Villages Cairanne A.O.C.

Robe sombre. Nez expressif se livrant peu a peu sur des tonalités de fruits noirs, note minérale-
fumée, touches de tabac et d'épices. En bouche un vin possédant séve, ampleur, équilibre et une
certaine complexité. Finale fruitée-épicée plutdt persistante.

Note : 82/ 100 - P'it Clocher - miliésime - 2010
Vin rouge - Vin de Pays du Vaucluse

Robe d'intensité moyenne, reflets rubis. Nez engageant, franc, sur le fruit rouge. Attaque souple,
assez généreuse, matiére légére, touche de vivacité finale qui lui confére de ia frafcheur. Un style
simple, aimable, pour grillades par exemple.

Note : 93/ 100 - 1717 - Millésime - 2009

Vin rouge - Vacqueyras A.O.C.

Robe soutenue. Nez fin, délicat, aux accents boisés grillés chocolatés sur fond de fruits noirs mirs.
Bouche soyeuse, texture veloutée, tanins polis, puissance maitrisée. On retrouve la trilogie fruit,
épices, bois qui s'exprime pleinement et longuement.

Note : 86/ 100 - Jean-Marie Arnoux - Millésime - 2009

Vin rouge - Vacqueyras A.O.C.

Robe grenat soutenu. Nez puissant, aux accents de garrigue, de fruits 4 noyau, d'épices douces.
Bouche charpentée, chaleureuse, qui affirme sa personnalité aromatique rhodanienne (épices,
pruneau). Un vacqueyras typé, a associer & un mets en sauce.

Note : 86/ 100 - Seigneur de Lauris - Millésime - 2006

Vin rouge - Vacqueyras A.O.C.

Robe moyennement soutenue. Nez intense, aux accents de garrigue, de fruits & noyau, de sous-
bois. Bouche équilibrée, présentant une palette aromatique épanouie, une puissance maitrisée, des
tanins polis. Un vin typé, & apprécier sur un tajine.

Edition du mardi 5 juillet 2011 & 14:52 Page 2/3



Note : 83/ 100 - Seigneur de Lauris - Millésime - 2010
Vin blanc sec - Vacgueyras A.O.C.

Robe jaune clair lumineux. Nez expressif, marqué par des notes réglissées, vanillées, fond fruité.
Bouche généreuse, opulente. L'attaque est souple avec du gras, I'évolution et la finale plus fermes
marquées par le bois. Légére touche d'amertume finale.

Note : 88/ 100 - Vieux Clocher - Classic - élevé et vieilli en foudre de chéne - 2010
Vin rouge - Vacqueyras A.O.C.

Robe soutenue, limpide, reflets pourpres. Nez franc, typé, méiant fruits rouges mars, fruits 4 noyau,
notes épicées. Bouche étoffée aux tanins fins, bien liés, enrobés de fraicheur. On y retrouve le
caractére fruité et les notes d'épices.

Note : 80/ 100 - Vieux Clocher - Millésime - 2010
Vin rosé - Ventoux A.O.C.

Rose péle, cuivrée, bel éclat. Nez de fruits rouges mirs. Bouche franche, assez rustique, terminant
Isur une finale acidulée et épicée. Un rosé d'accés aisé qui trouvera sa place sur une grillade.

Note : 80/ 100 - Vieux Clocher - Millésime - 2010
Vin rouge - Ventoux A.O.C.

Robe soutenue. Au nez notes de fruits rouges mirs, touches végétales et épicées. Bouche de
concentration moyenne aux tanins assez présents. Le fruit est mis en valeur par une sensation de
vivacité. Un ventoux d'accés aisé a déguster sur une viande rouge.

Edition du mardi 5 juillet 2011 & 14:52 Page 3/3
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ARNOUX & Fis

Marc et Jean-Frangois Arnoux

Cave dit Vieux Clocher

18.04 906584 18

Fax. 04 90 65 80 07

e-mall: info@arnoux-vins.com

WWW.aMOLIX-vins.com

Installé depuis 1717 au cceur du viilage de Vac-
queyras, des caves Creusées au pied des remparts,
Jusqu'en 1936, les vins provenaient uniquement
du domaine familial, mais, dés lors, pour faire
face 2 la demande, Aimé Arnoux décide dache-
ter du raisin, un nouve! essor est donné. Ce sont
aujourd’hui Marc et Jean-francois qui perpétuent
le savoir-faire familial.

Belle réussite avec le Vacqueyras “1717”, qui
rend hommage au début de I'histoire vigneronne
de la famille, sélection parcellaire des plus vieilles
vignes de Grenache et Syrah, un vin fort bien
élevé durant 26 mois en fiits de chéne, une
grande réussite, de robe pourpre, un vin au nez
dense avec des notes de cerise noire et de réglisse,
classique et cancentré, alliant finesse et struc-
ture, encore bien jeune. Le Vacqueyras Sei-
gneur de Lauris blanc 2010, d'une belle
élégance, au nez intense 2 dominante de fleurs
blanches et de petits fruits secs, finement épicé,
trés bien équilibré. Le Vacqueyras Jean-Marie
Arnoux 2009, 3 dominante de Grenache, vini-
fication traditionnelle, passage 6 mois en foudres
de chéne, mis en bouteille sans collage ni filtra-
tion, complexe, harmonieux, chamu, aux nuances
de mdire, de girofle et d’humus, d'excellente garde
(9€ environ), Excellent Gigondas Seigneur de
Lauris 2009 (60% Grenache, et 40% Syrah,
vieilles vignes de plus de 50 ans, rendements 30
hifha), tout en bouche, légérement épicé, bien
bouqueté, avec des notes de miire, coloré, char-
penté et élégant, aux tanins souples mais bien
présents. Il y a encore le Chateauneuf-du-Pape
Seigneur de Lauris rouge 2007, coloré et
intense au nez comme en bouche {griotte, can-
nelle, sous-bois...), ample, avec beaucoup de
matiére, aux tanins riches, qui poursuit son évo-
lution. Pas besoin d'hésiter.



La Presse en parle ...

Vacqueyras Jean-Marie ARNOUX 2010

eRobertParker.com 91/100 Parker

J'al aimé le Vacqueyras Jean-Marie Arnoux 2010, qui est issu d'un assemblage
de 70% Grenache, 25% Syrah, 5% Mourvidre, et élevé six mois en foudres de chéne
-  exhiba une couleur pourpre (violette) profonde et un style plus développé
que la piupart des 2010, avac sas arGmes de sous bols, de fleurs printaniéres
et de fruits noirs. Dense et succulent avec des Isnins soyeux et une balfe acidité,
il devrait bien se boire pendant les 5 & 6 ans 3 venir.

\JM%M\-' For people who love good wine

JancisRobinson.com
PRI T TINGGTR I TR R R Ty

Rouge foncé, ses notes d'humus en font un vin trés distinctif, Ample et séduisant,
le fruit est trés frais en bouche... Un vin trés naturel,
17+

Vacqueyras Jean-Marie ARNOUX 2009 Jancis Robinson

86/100
Gilbert & Gaillard

Note : 867 100 - Jean-Marie Amoux - Milldsime - 2009

Vin rouge - Vacgueyms A.O.C.

Robe grenat soutonu. Nez pulssant, alx accents de garrigue, de frulls & noyaw, d'épices douces.
Bouche charpentée, chaleureuse, qui affirme sa personnalité aromatique rhodanisnne {6pices,
pruneau). Un vacquoyras typé, 4 associer & un mete en sauce,




La Presse en parle ...

Vacqueyras Vieux Clocher 2010 ClassiC

89/100 Parker

Le Vacqueyras Vieux Clocher 2010 (70% Grenache, 25% Syrah ot 5% Mourvédre)
élevé en foudre de chéne posséde beaucoup d’ardmes de garrigue, de polvre,
de cerise noire ot de mire... offerts dans un style séduisant et luxuriant,
avec des tanins soyeux el une faible acidité. Consommez-le pendant
les 4-5 ans & venir.

CL?rr’:‘!’f*f:f'H 1 I- (o B e i 91/100
" INTERNATIONAL WINE CELLAR Wine Cellar

{70% Grenache, 25% Syrah et 5% Mourvédre) Violet foncé, Bales noires, cerlse,
avec des notas de garrigue et de réglisse amenant de Ia complexité. Dense et
ampla en bouche, offrant un pulssant goilt de cerise, des saveurs de cassis,
sur une légére note poivrée de qualité. Ferme et sucré, sur des tanins soyeux,
et de balle longueur..,

Note : 88/ 100 - Vieux Clocher - Classic - élevé et vieilli en foudre de chéne - 2010

Vin rouge - Vacquayras A.O.C.

Robe soutenus, limpide, refists pourpres. Nez franc, typs, mélant fruits rouges mdrs, fruits & noyau,
notes épicées. Bouche éloffée aux tanins fins, bien liés, enrobés de fralcheur, On y retrouve le
caractére fruité et les notes d'épices.




La Presse en parle

Gigondas Vieux Clocher

.-‘,’5'.

Wme Advocate

Thu Letnst Intormation trom Shy
World's Wine Exrrats

91/100 Parker

La meilleure cuvée de Gigondas. Le Gigondas Veux Clocher Nobles Terrasses 2009 est un
assemblage de 65% Grenache, 20% Syrah et 15% Mourvédre, élevé 8 mois en foudres de chéne.
Le vin développe des notes classiques de feullle de tabac, de garrigue, de cerise noire,
de prune et de figue. Tris milr, concentrd, corsé et capiteux avec de la glycérine
abondante, cette cuvie devra étre consommée durant les 7 4 8 années a venir.

f)‘f/./—*)f /r; o i | ,91/’00
7 ru:r TERN rf‘si:m :I WINE CELLAR Wine Cellar

Le Gigondas Vieux Clocher 2010 (65% Grenache, 20% Syrah et 15% Mourvédre) Rubls foncé.
Arémes de framboise et de cerise confite, au nez et en bouche, avec d'élégantes notes
florales et épicées amenant de la complexité. Godteux, Imposant et séduisant avec des
notes fumées,et d'anis qui apparalssent fentement sur une longue finale pleine de séve.

Appréciabie dés aufourd‘hul, avec un beau potentle! de garde.

88/100

2

INTERNATIONAL WINE CELLAR Wine Cellar

Le Gigondas Seignour de Lauris 2010 (60% Grenache et 40% Syrah} Elevé 2/3 en foudras
et 1/3 en barrigues. Violet brillant. Arémes de framboise et de fralse grillées,
d'olive et de réglisse... Etonnamment frais et Juteux en bouche, avec de la compote de fruits
rouges et des saveurs de chocolat amer, avec une belle acidité. Beaucoup de matiére,
Finale longue ot moellieuse, avec des nuances persistantes de cerise et de réglissa...




NOTES de Robert PARKER 2009

Wine%vdcét
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Ce domaine de 40ha a Vacqueyras produit peut-étre un trop grand nombre de cuvées, mais on y trouve sans aucun
doute beaucoup de bons vins. Les vins différent légérement dans leurs assemblages et leurs caractéristiques, avec des
cuvées traditionnels, tels que Vieux Clocher, Jean-Marie Arnoux vinifiés en foudres. Les Cuvées Seigneur de Lauris
sont vietllies en foudres et une partie en fiits neufs. Le 1717 est vieilli 100% en filts de chéne neufs.

2007 Vacqueyras Cuvee 1717 (92-94)

B

La Cuvée 1717 millésime 2007 est supérieur au 2006. ]
Alors que le 2006 a révélé trop de chéne, la 2007 est l
sensationnel. Sa robe couleur noir-violet est I
accompagné par des ardmes de réglisse, viandes ]
rities, mfires, cassis, herbes fumées-roties. 11 est corsé, i
puissant, long et riche. |
*
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2007 Vacqueyras Cuvee Jean Marie Arnoux (91-93) ;cpfjgf,%

Le Jean-Marie Arnoux 2007 est superbe. Son assemblage B ey
est quelque peu différent, avec le grenache dominant .

(70%) et 25% de Syrah et 5% de Mourvedre, tous a partir 2007 o
de vignes dgées de 50 ans ou plus. Ce magnifique vin ’

d’une couleur pourpre présente une abondante quantité i ﬁ,‘m %‘m %Mm

de mfres, poivre, bouquet garni, épices variés et notes i

animales. Corsé et opulent, il est un des excellents 1 i Vﬁemtﬁ’locher ol

Vacqueyras de ce grand millésime.

2007 Vacqueyras Seigneur de Lauris (90-93)

Certains changements commencent avec la cuvée

Seigneur de Lauris 2007, un assemblage de 70% Grenache

et 30% Syrah, tous a partir des vignes de 50 ans. Cette ‘

cuvée est vieillie en partie en ft de chéne neuf, mais il est {

a peine perceptible en raison de l'extravagant caractere {
[

fruité. Corsé, dense, riche, opulent, somptueuse, en
plusieurs couches, multidimensionnel et intense, c'est un
excellent Vacqueyras.
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PARKER’S NOTES 2009

Ce domaine de 40ha & Vacqueyras produit peut-étre un trop grand nombre de cuvées, mais on y trouve sans aucun
doute beaucoup de bons vins. Les vins different légérement dans leurs assemblages ef leurs caractéristiques, avec des
cuvées traditionnels, tels que Vieux Clocher, Jean-Marie Arnoux vinifiés en foudres. Les Cuvées Seigneur de Lauris
sont vieillies en foudres et une partie en fiits neufs. Le 1717 est vieilli 100% en fiits de chéne neufs.

2007 Gigondas Seigneur de Lauris (90-92)
A boire : 2009-2016

Vinifié & partir de raisins achetés, le Gigondas 2007
Seigneur de Lauris est un assemblage de 60% de
Grenache et 40% Syrah. Issu d’une vinification plus
moderne, avec un passage en fiit de chéne neuf. Le

=l
résultat se présente dans une robe rubis foncé nuancée ] %’()/g 2(!!(«2#5‘ }

du mauve. Ce vin offre des notes de café, de graphite, 2
de pain grillé, de cerises noires denses et de cassis. EA
Charpenté, riche, capiteux ce 2007 devrait se boire dans )

5'7 ans. L NT 00001t 5 -"‘K‘z\

T e e e e e

2007 Gigondas Vieux Clocher (87-89)
A boire: 2009-2015

Le Gigondas Vieux Clocher 2007, 65% Grenache, 20%
Syrah, Mourvédre 15% avec égrappage partiel, élevé en
foudres propose de jolis fruits entrelacés avec des
herbes de Provence roties et des nuances animales dans
un décor trés fruité et modérément intense. Cet élégant
Gigondas est idéal pour boire dans les 5-6 premiéres
années de sa vie.

ACQUAYIAS LVer) FRAMCC
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2006 Gigondas Vieux Clocher (86) 20 N,O
A boire: 2009-2013 — C‘,\Q R 1) )

¥

i

Bien que pas trés concentré, mais solidement fait, ce '
Gigondas Vieux Clocher 2006 fournit beaucoup d'épices, 1 2006 ‘“’5' é;, . Tiasme”

de caractéristiques de terre. Il est meilleur & consommer g

au cours des 3-4 années a venir. i

¥
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Vos notes Gilbert & Gaillard 2011

VOS RESULTATS DE DEGUSTATION
GUIDE DES VINS (it & Gaflfard
e e WINE GUIDE

) Maison : Arnoux st Fils
e T
&, i

Contact : Monsieur Jean-Frangois Arnoux

N° Idx : 27 416

Note : 85/ 100 - Arnoux et Fils - Vieux Clocher - Les Ravards - 2009

Vin rouge - Beaumes de Venise A.O.C.

Robe grenat soutenu, reflets pourpres. Nez chaleureux, fruits noirs, épices. Attaque charnue, bouche
suave, généreuse. Vin corpulent aux tanins enrobés. Longue finale épicée laissant une sensation de

chaleur. A garder 3-4 ans ou plus.

Note : 85/ 100 - Arnoux et Fils - Seigneur de Lauris - 2007

Vin rouge - Cétes du Rhéne A.O.C.

Robe grenat soutenu, limpide. Nez expressif, net, fruits noirs et épices sur fond discrétement vanillé.
Bouche suave, charnue, franche, terminant sur une légére sensation tannique. Ensemble
|harmonieux, flatteur, & ouvrir dans les 4 années & venir.

Note : 82/ 100 - Arnoux et Fils - Vieux Clocher - 2009

Vin rouge - Céles du Rhéne A.O.C.

Robe grenat clair, reflets violacés. Nez délicatement fruité, nuances épicées. Bouche ronde, fraiche,
|nette, fruitée, structure iégére. Ensemble d'accés aisé€, & ouvrir sur une viande rouge.

Note : 88/ 100 - Arnoux et Fils - Vieux Clocher - Secret de Terroir - 2007

Vin rouge - Gétes du Rhéne-Villages Cairanne A.O.C.

Robe grenat soutenu, limpide. Nez expressif, épicé, sur fond finement boisé. Matiére dense, carrée.
Vin puissant, franc, doté de tanins enrobés. Joli potentiel, a attendre quelques années encore pour
qu'il s'exprime pleinement en bouche.

Edition du mercredi 2 juin 2010 & 14:05 Page 1/3



Note : 90/ 100 - Arnoux et Fils - Seigneur de Lauris - 2007

Vin rouge - Gigondas A.O.C.

Robe grenat soutenu, limpide. Nez riche associant épices, fruits noirs et une note vanillée. Bouche
généreuse, riche, corpulente, tannins présents. Un beau gigondas typé, qui atteindra sa plénitude

vers 2014.

Note : 88/ 100 - Arnoux et Fils - Seigneur de Lauris - 2005

Vin rouge - Vacqueyras A.O.C.

|Robe grenat limpide, légérement évolué. Nez expressif, complexe : notes de cuir sur fond fruité,
épicé, délicatement boisé. Vin charnu, généreux, richement fruité, terminant sur une note tannique. A

déguster dans les 6 ans sur un gibier.

Note : 89/ 100 - Arnoux et Fils - Vieux Clocher - Classic - 2008

Vin rouge - Vacqueyras A.O.C.

Robe grenat soutenu, limpide. Nez expressif, clou de girofle, poivre, discrétement boisé. Bouche
généreuse, corsée, poivrée, réglissée, évoluant sur une longue finale tannique. Ensemble
prometteur, 2 laisser quelques années en cave.

Note : 81/ 100 - Arnoux et Fils - Vieux CIochér - 2009

Vin rouge - Ventoux A.O.C.

Robe grenat soutenu, reflets violacés. Nez chaleureux, fruits miirs, note confiturée. Bouche suave,
matiere riche, enveloppée. Ensemble agréable, accessible, a déguster dés aujourd'hui, sur des
courgettes farcies par exemple.

Note : 86/ 100 - Arnoux et Fils - Vieux Clocher - Classic - 2009

Vin bianc sec - Vacqueyras A.O.C.
lRobe jaune clair brillante. Nez net, agrumes mars, nuance de pate d'amande, d'herbes séches.

Bouche ronde, fraiche, riche mais encore assez discréte. Ensemble équilibré qui ne demande que
quelques années de cave pour s'épanoulir,

Note : 86/ 100 - Arnoux et Fils - Vieux Clocher - Classic - 2009

Vin rosé - Vacqueyras A.O.C.

Robe rose péle, reflets cuivrés. Nez discret, net, fruits rouges, nuance briilée. Attaque ronde, bouche
suave, généreuse, mariant fruits mirs et épices. Finale chaleureuse, persistante, terminant sur une

note de vivacité. Réserver a une viande blanche.

Edition du mercredi 2 juin 2010 & 14.05 Page2/3
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INTERNATIONAIL WINE CELLAR

Results of tasting - Vacqueyras

2009 Arnoux & Flls Vacqueyras ,1‘_'7_11_7

Inky purple. Flamboyant, oak-spiced aromas of blackberry
compote, cherry-vanilla and dark chocolate with a intense floral
character . Sweet and expansive in the mouth, with a fine-
grained texture and superb clarity to its dark berry, floral
pastille and smoky mineral flavors. Finishes with impressively
persistent flavors of blackberry, cola and peppery spices.

Pourpre flamboyant, avec des arémes de chéne épicé, de
compote de miire, de cerise, de chocolat noir vanillé, avec un
caractere floral intense. Doux et ample en bouche, avec une
texture fine et une superbe expression de ses petits fruits noirs,
avec des nuances florales aux saveurs minérales fumées. Finale
persistante et impressionnante de miire, de cola et d'épices
poivrées.

2007 Arnoux & Fils Vacqueyras Vieux Clocher Jean-Marie Arnoux.

A blend of 70% grenache, 25% syrah, 5% mourvédre. Deep
ruby. Youthfully primary aromas of black raspberry and cherry,
with a deeper note of liquorice. Fleshy and gently sweet, with
deep dark berry flavours, velvety texture and well-integrated
tannins. Give this a little time to gain complexity.

Assemblage de 70% grenache, 25% syrah et 5% mourvédre.
Rubis profond. Des arémes primaires jeunes de fraises de bois
et cerise avec une note plus profonde de réglisse. Charnu et
legérement doux, avec des saveurs de baies noirs intenses,
texture de velours et des tannins bien intégrés. Laisser lui un
peu de temps pour qu’il gagne en complexité.

2009 Arnoux & Fils Vacqueyras Vieux Clocher ClassiC.

Deep ruby. Sexy aromas of red fruit preserves, Moroccan spices
and musky herbs are complemented by a slow-building floral
quality. Spicy and concentrated, with an alluring sweetness and
good heft to its red and dark berry flavours. Offers very good
finishing clarity and lingering spiciness, with a resonating
herbal note. These five wines are made up of 70% Grenache,
25% Syrah and 5% Mourvédre ....

Rubis profond. Aroémes sexy de fruits rouges, d’épices et
d’herbes marocaine musquées, avec des nuances florales. Epicé
et concentré, avec une douceur séduisante qui révéle de jolis
aromes de fruits rouges et noirs. Finale persistante sur des
ardmes de plantes. Constitué¢ de 70%, Grenache 25% Syrah et
5% Mourvedre

190/92
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VACQUEYRAS 84190

ARNOUX & Fius

Marc et Jean-Frargois Arnoux
Cave du Vieux Clocher

T8. 049065 84 18

Fax 04 Q0G5 8007

e-rail; info@arnoux-vrs.com
VIARLArNOUX-Yins.Com

Une place enviable dans mon Classement 2011,
Installé depuis 1717 au cceur du village de Vac-
Queyras, des caves creusées au pied des remparts.
Jusqu'en 1936, les vins provenaient uniquement
du domaine familial, mais, dés lors, pour faire
face 3 1a demande, Aimé Amoux décide d'ache-
ter du raisin, un nouve! essor est donné. Ce sont
aujourd’hui Marc et jean-Frangois qui perpétuent
ie savoir-faire familial,

On gotite donc ici leur Vacqueyras Jean-Masie
Arnoux 2007, a dominante de Grenache, vini-
fication traditionnelle, passage 6 mois en foudres
de chéne, mis en bouteille sans collage ni filtra-
tion, lliant une finesse tannique 3 une rondeur
en bouche persistante, parfumé, chaleureux,
corsé, de trés bonne évolution (8,75 € environ).
Le Vacqueyras blanc Vieux Clocher 2009,
séduisant par son nez de fruits frais, est tout en
finesse et rondeur, d'une belle harmonie au palais
(9,55 €). Excellent Gigondas Seigneur de Lau-
ris 2007 {60% Grenache, et 40% Syrah, vieilles
vignes de plus de 50 ans, rendements 30 hitha),
classique, aux tanins puissants et fins 3 I fois,
gras, intense en bouche, riche en arBmes. aux
notes de fruits cuits, de cannelle et d’humus
(14.95€). joli Vacqueyras rosé Vieux Clo-
cher 2008, un rosé de saignée 4 majorité de Cre.
nache, ample, parfait sur des rougets (8,95€). I
¥y a aussi ce Vacqueyras 2007 cuvée i717,
une cuvée qui rend hommage au début de !'his-
toire vigneronne de ta famille, et qui représente
loute I'expression du terroir, issu de vieilles vignes
3 [aibles rendements (28 hitha), élevage 24 mois
en fits de chéne et vieillissement 12 3 18 mois
N cave Souterraine. mis en bouteille sans col-
lage ni filtration, de couleur profonde. avec beau-
roup de structure, dense et ample, trés équilibré
+n bouche, au nez complexe oli prédominent le
assis cuit et e cuir (30€). Cn n'hésite pas.



“Le bouguet ...
devient rapidement exceptionnel ...

Une uvée de trés haut niveau ..."

ARNOUX & FiLS

Vacqueyras 1717
Rouge 2007

» Cette cuvée rend hommage au don fait en
1717 par le seigneur de Lauris, d'une parcelle
de vigne & un ancitre de notre famille. Issu des
plus vieilles vignes de notre propriété familiale,
situé sur les meilleurs terroirs de Vacqueyras et
amoureusement élevé pendant 12 mois en bar-
riques neuves, ce Vacqueyras d'exception s'est
doucement épanoui au contact du bois.

«+ Prix 30.00 € - 0% Grenache, 30% Syrah - Elevi 12
mois en fits de chéne. A déguster dés maintenant. 10
475 ans de garde.
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» Sa présentation est imposante votre intimi-
dante avec sa parure rouge trds sombre, presque
noir, Le bouguet, qul demande quelques instants
d'aération, devient rapidement exceptionnel avec
des fruits rouges macérés, du curry, du sous-bois,
dumoka, du grilké, du bois chauffé et de la violette.
La bouche, magnifiquement édifiée autour de
tanins biens miirs et d'une impressionnante ma-
tidre, réussit/'union parfaite entre le Kirsch, la miire
macérée, la réglisse forte, la vanille fumée, la truffe
hachée, le bols précieux et fe romarin, Une cuvée
de trés haut niveau que deux ans de gerde sup
plémenthires bonifieront.On la dégusteraavec un
cuissot de chevreuil aux cépes.

» IPT:65- 4550 mg/l de polyphénols totaux.

« 138,4 Kcal parverre de 15

Cave du Vieux Clacher - B4190 Vacqueyras - Tél. 04 90 65 84 18 - Fax 04 §0.65 80 07 - www.amoux-vins.com - infoamoux-vins.com




La Presse en parle ...

cRobertParker.com 93/100 Parker

Le Vacqueyras Seigneur de Lauris 2007 est un assemblage de 70% Grenache et 30% Syrah,
essentiellement Issu de vignes de plus de 50 ans d’ige. Une partle de la cuvée est élevée
e chéne neuf, mais il est a peine percepltible en ralson du caractére de fruits extravagants,
Corsé, dense, ricke, opulent, savouraux, multidimensionnel et intense,

il s'agit d"un brillant Vacqueyras...

I 93/100
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TINTERNATIONAL WINE CELLAR Wine ce”ar

Le vacqueyras Selgneur de Lauris 2010 {70% Grenache et 30% Syrah)
Violet brillant. Arbmes explosifs de fruits noirs, d'encens et de riglisse,
avec une note florale sexy devenant de plus en plus intense & I'nération.

Soyeux et soupla en bouchs, offrant des saveurs de mire et de baies des bois ;
I finale épicde est longue, avec d'élégantes notes de polvre...

86/100
Gilbert & Gaillard

Note ; 86/ 100 - Seigneur de Lauris - Millésime - 2006

Vin rouge « Vacqueyras A.Q.C.

Robe moyennament soutenue. Nez intense, aux accants de garrigue, de frulls A noyau, de sous-

bois. Bauche équilibrée, préoentant une palette aromatique épanouie, une puissance maltrisée, des
Ine polis. Un vin typd, & appréciar sur un tajine,
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Symphenie des galets

Grand Prix d’Excellence
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Une belle robe rouge grenat aux reflets
tuilés habille ce chatzauneu.f -du-pape.
Le nez de velours s’exprime sur des
notes de fruits noirs, de poivre, de
fumée et de pruneanx i I’eau-de-
vie. La bouche est ample, généreuse,
gourmande et hien équilibrée sur des
ardmes de fruits et de boisé bien fondu.
La finale est belle sur des tanins fins et
soyeux.

@ Arnoux et Fils

Cave du Vieux Clocher

84190 Vacqueyras

© 0490658418

S 0490 65 80 07
info@arnoux-vins.com

18,00 €

(Enologue parrain :

Nicolas CONSTANTIN
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Meilleure Note ! = “g e
cux & Fils 2007 Jean-Maris et
sl.n.mm {Vacquayras); $17. .ﬁ,g%’i""’

Richement fruité e épicé, avec beaucoup !
de prunes séchées et des notes da cerise.
La boucha est joliement texturée et complexs,

avec des notes de cuir et d'épices, aux cotés
des fruils. La finale est longue et les tannins
élégants, avec une bonne dizaine d'années

9] Arnoux E Fils 3007 Jan-nlnla

Richly frultvandsplcy. wlthlotsofdrled plum
and cherry notes. This is richly textured and
complex, featuring leather and baking spices

g6 wejdovenii alongside the fruit. Long and softly tannic on
the finish, witha good 710yearsoflifeahead
of it. Imported by Grape Expectations.
{Editors* Choice.
GIGONDAS
8 smm & Fils 2007 Vigux Clocher
(Gigondas); $20.

Complex nose of earthy, warm forest floor,
baked black fruit, raisins, prunesand roasted
meat. Quite extracted on the palate but not
heavy. Full-bodied, fresh and very flavorful &

with Layers of black plum, cherry, dried frutt, T N
chocolate, cleve and spice. Supple tannins TSR
that linger on a savory finish. Imported by

Grape Expectations. [ VieuxClocher

i DAY A D ‘..‘.I

8 Arnoux & Fils 2007 vieux Clocher
(Gigondas); $20.

Nez complexe de farre, d'humus, de fruits
noirs confiturés, de raisins secs, de pruneaux
et da viandes grillées. Corsé, frais et trés
savoureux, avec des nuances de prune noire,
de cerise, de fruits secs, chocolat, clou de girofie
et cl'épices. La finale s'épanouit sur
des tannins souples




La Presse en parle ...

Vacgueyras Vieux Clocher 2009 /100 PARKER

il g
Wine Advocat
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Un effort remarquable, sur le Vacqueyras Vieux Cloches 2009, issu d'un assemblage
de vignes de 30 ans, 70% grenache, 25% Syrah et 5% Mourvédre, élevé pendant 6 mois
en foudre de chéne ... C'est une super introduction & la typicité de ce que peut étre un
Vacqueyras, vendu en plus & un super rapport qualité prix { 8€ au domaine ). De copleuses
nofes d'épices, de poivre, de garigue, de cerises naires s'épanouissant sur une bouche dune
belle amplaur, pouvant étre consommé pendant 33 4 ans ....
ﬁ” P
Vacgueyras Vieux Clocher 2008 ey
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Note : 89/ 100 - Amoux et Fils - Vieux Clocher - Classic - 2008 m

Vin rouge - Vacqueyras A.O.C.

Robe grenat soutenu, limpide. Nez expressif, clou de girofia, polvre, discrétement boisé. Bouche
géndreuse, corsée, poivrée, régliszée, dvoluant sur une longue finale tannique, Ensemble
prometteur, & lalsser quelques annéas en cave,

i

Sl B
Wine Advocates

Puissant, concentré et impressionnant, le Vacqueyras Selgneur de Lauris 2005 ( 70% Grenache o 30%

Syrah ) est un vin profond, tannique, dense, structuré aver de splendides arémes de cerise noira et de

mére... I} est 'un des mellleurs vins de ce miliésime. Toutefols, le niveau de tannin suggére un élevage
bénéfique de 1 & 2 ans en bouleilie. li devrait joliment évoluer pour les 10 3 12 ans & venir ...

Note : 88/ 100 - Armoux et Fils - Seigneur de Laurls - 2005

Vin rouge - Vacqueyras A.Q.C.
Robe grenat limpide, légérement évolué, Nez expressif, complaxe : notes de culr sur fond frulté,
6picé, délicatement bolsé. Vin chamu, généreux, richement fruité, terminant sur une note tannique. A

déguster dans les 6 ans sur un gibler, —=
| g
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Amoux et Fils, 1717 2009 Vacqueyras

Grenat foncé. La concentration est profonde. Un vin oppulent dans le verre et qui est impressionnant,
réalis¢ avec soin ... Riche et élégant... Probablement le vin le plus ambiticux des Vacqueyras 2009 dégustés.
Trés voluptueux, sans étre trop sucré, rond et structuré .....

Score 17,5/ 20

Amoux et Fils, 1717 2009 Vacqueyras

18 Nov 2010 by JR

Dark crimson. Very dramatic concentration and a sample that is not 100% fresh alas. A wine that even
feels haavy in the glass but one that is certainly impressive — mada wilh great care. Rich and polished.
Probably the single most ambitious wine in the range of 2009 Vacqueyras tasted. Very voluptuous
without being too sweet. Very round with tannins (and gas) certainly there but not obtrusively so.

—m

< iy Ay
Amoux et Fils, Vieux Clocher 2009 Vacqueyras ClassiC . o l;eagr;
La robe est sombre ... La colonne vertebrale est le nez, riche et trés développé,
avec une note salée notable, Facile et sans défaults, lX@@@heﬁ
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Score 16 / 20 AL o, ot cr
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Armoux et Fils, Vieux Clocher 2009 Vacqueyras

18 Nov 2010 by JR
Dark clarety look — not very concentrated at the rim. Very rich and developed on the nose. Real life
and spine to this wine, even if it not very rich. There’s a distinct salty note to it. Easy and without faults.



Plus qu une tradition, une passion .. De Pere en Fils depuis 1717..

Maison ARNOUX & Fils
Vicux@locher Seigneur deLaurig

PALMARES CONCOURS VINS 2012

Bien qu’une Médaille ne garantisse pas la qualité d’une bouteille......
et quoi qu’il en dise et quoi qu’il en pense .......

Menteur est le Vigneron qui ne se réjouit pas d’une Distinction ........

Famille Arnoux

Foire L AVIGNON

Vacqueyras 1717 rouge 2010 Médaille £Or

Concours de VINSOBRES
Vacqueyras blanc Vieux Clocher 2011 Médaille £Or
Cairanne rouge Vieux Clocher zo10 Médaille £Or

Foire de Macon

Vacqueyras rouge Seigneur de Lauris zo1o Médaille £Or

Concours Jury Consommateurs

Yacqueyras 1717 rouge 2011 Médaille £0r
Chateauneuf du Pape rouge Vieux Clochier 2009 Médaille £Or

Concours des Vins de La Vallée du Rhdne

Vacqueyras rouge Jean-Marie Arnoux 2011 Médaille £0v

Trophée du Savoir-Taire Vigneron

Vacqueyras rouge Jean-Marie Arnoux 2011 Médaifle £Or

%

CAVE DU VIEUX CLOCHER - 84190 VACQUEYRAS - FRANCE - I5). 04 90 65 84 18 - Fax D4 90 65 80 07
Internet : hip://wwar.arnoux-vins.com/e-mail 1 info@amoux-vins.com
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Plus qu une tradition, une passion ..

De Pere en Fils depuis 1717 ..

Maison ARNOUX & Fils
Vieux@locher Seigneur del-aurig

PALMARES CONCOURS VINS 2017

Bien qu’une Médaille ne garantisse pas la qualité d’une bouteille......

et quoi qu’il en dise et quoi qu’il en pense

Menteur est le Vigneron qui ne se réjouit pas d’une Distinction ........

Foire & AVIGNON

Cétes du Rhdne blanc Vieux Clocher 2010
Ventoux rosé Vieux Clocher 2010

Concours de VINSOBRES

Yacqueyras rouge Vieux Clocher 2010

Concours FEMINALISE

Vacqueyras rouge Seigneur de Lauris 2009
Yacqueyras blanc Vieux Clocher 2010
Cétes du Rhone rosé Vieux Clocher 2010

Concours Jury Consommateurs

Yacqueyras 1717 rouge 2009
Vacqueyras rouge Seigneur de Lauris 2010
Cétes du Rhone Villages Génus rouge 2010

ETETD -!a-u . Areas

CAVF DU VIEUX CLOCHER - 84190 VACQUEYRAS - FRANCE - I€1. 04 90 65 84 18 - Fax 04 90 65 80 07

Internet : hip://www.armnoux-vins.com/e- mail 1 info@amoux-vins.com
S A AL ¢ APITAL DE 137204,12 €. - RC CARPENTRAS #3 B 32 - SIREN 706 #20 21 00018 - CCP MARSEILLE 411.30 B CODE NAF S111. N°TVA : FR 41 706 R) 321 00018 - ACC : FR 93 027 E 034

Famille Arnoux

Médaille £ Or
Médaille £0r

Médaille £'Or et Trophée

Médaille £0v
Médaille £0v
Médaille £0r

Médaille £0r
Méduaille £ Or
Médaille £'0Or




De Pere en Fils depuis 7777

Vieux@locher Seigneur deY-aurig

Concours Vinalies Nationales

Chateauneuf du Pape rouge Vieux Clocher 2007 Médaille £Ov

Concours_des Vins de La Vallée du Rhdone

Vacqueyras 1717 rouge 2010 Médaille £Or
Vacqueyras rouge Seigneur de Lauvis 2009 Médaille £'Or
Vacqueyras blanc Vieux Clocher 2010 Médaille £Or

&

CAVE DU VIEUX CLOCHER 84190 VACQUEYRAS - FRANCE - T¢él. 04 90 65 84 18 - Fax 04 90 65 80 07
Internet : hitp://www.arnoux-vins.com/e-mail : info€amoux-vins.com
54 AL CAMITAL DE 13720412 €. - RC CARPENTRAS 68 B 32 SIREN 06 820 321 00018 - CCP MARSEILLE 411 38 E CDDE NAF S110- N°TVA - FR 41 706 820 321 00018 - ACC : FR 92027 £ 0304
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CONCOURS DES VINS

Récomperses 2010

MEDAILLE OR

Avignon
Vaecqueyras Seigneur de Lauris 2007

Vacqueyras
Cates du Rhoine Vieux Clocher Rosé 2009
Gigondas Vieux Clocher 2009

Paris
Vacqueyras Vieux Clocher 2008

Concours des Vins de la Vallée du Rhéne

Gigondas Vieux Clocher 2007
Vacqueyras Vieux Clocher 2009
Beaumes de Venise Vieux Clocher 2009

Féminalise
Vacqueyras Vieux Clocher Rosé 2009
Vacqueyras Jean-Marie Arnoux 2008

Beaumes de Venise Vieux Clocher Rouge 2009

Cédtes du Rhone Vieux Clocher Rosé 2009

Vinsobres
Gigondas Vieux Clocher Rosé 2009
Vacgueyras Seigneur de Lauris 2007

Vinalies Nationales

Récomperues 2009

MEDAILLE OR

A on
Cétes du Rhéne Vieux Clocher 2008

Yacqueyras
Vacqueyras 1717 2007
Vacqueyras Seigneur de Lauris Blanc 2008

Paris
Vacqueyras 1717 2007
Vacqueyras Seigneur de Lauris 2007

Orange
Vacqueyras Seigneur de Lauris Blanc 2008

Vinsobres
Gigondas Vieux Clocher 2006

Gigondas Vieux Clocher 2007
Vacqueyras Vieux Clocher 2008

Challenge International
Vacqueyras Jean-Marie Arnoux 2006

Piolenc
Vacqueyras 1717 2007 avec félicitations
Vacqueyras Jean-Marie Arnoux 2006
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